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CHATEAU SIRAN 2023

N ous sommes heureux-de:vous annoncer que le Chateau
Siran 2023 que vous avez réserveé en primeur est désormais
prét. Aprés une année d'élevage patient en barriques, il a
été mis en bouteilles et étiqueté avec soin, et se prépare a
vous rejoindre trés prochainement.

L'étiquette de ce millésime, concue en collaboration avec
l'artiste italien Pietro Gallo, célébre l'intelligence arti cielle
a travers une oceuvre poétique et lumineuse irtéaldéing

the Language of Gé&ille s’'inscrit dans la tradition familiale
gue nous avons plaisir a faire vivre avec Sévrine.

Comme toujours, nous avons mis toute notre passion et
notre exigence dans I'élaboration de ce vin, en pensant a
ceux qui aiment savourersun.Bordeaux dés ses premiéres
années — sans attendre.

Bonne dégustation,

Siran, 1el® octobre 2025






LES ETIQUETTES

Depuis 1980, Chateau Siran confie a des artistes
contemporains la création d’étiquettes enédition spéciale,
illustrant les grandes évolutions de leur époque. Cette
tradition,_initi€ée par Brigitte et Alain Miailhe et poursuivie
depuis 2020 par Edouard et Sévrine, accorde une place
particuliere aux grandes avancees scientifiques et
technologiques.

Parmi elles : Parrivée de l'ordinateur personnel 'en
1983 (Alan Cosio), le télescope Hubble en 1995,
I'essor d’Internet en 1996 (Jeremy Ramsey), le déchi rage
du génome humain en 2001 (Mark Alsterlind), ou
encore le réchau ement climatique en 2005 (Mitsuyuki
Tanaka).

Dans cette continuité, le millésime 2023 célebre l'intelligence
arti cielle;navec une ceuvre poétiques qui fait écho a
une innovationyqui fagconne déja notre monde.




LE THEME

Chéteau Siran est er de dévoiler I'étiquette du millésime
2023, consacrée a un sujet qui transforme déja nos vies :
I'intelligence arti cielle.

L'année 2023 a marqué un tournant, avec la démocratisation
des modeles génératifs et la généralisation /des assistants
numériques, suscitant a la fois fascination et questionnements.
Dans cet esprit, nous avons voulu célébrer la puissance
créative de I'l|A — en 'associant a la nature, a I'observation
et al’harmonie, plutdt qu'a la rupture.

L'étiquette '« Learning the Language of Gaia » illustre
cette quéte d’harmonie entre intelligence arti cielle et
monde du vivant.



LARTISTE

A n dillustrer le theme du millésime 2023 — l'intelligence
arti cielle — nous cherchions une-ceuvre a la fois évocatrice,
poétique et en résonance avec la nature.

La rencontre avec Pietro Gallo s'est imposée comme une
évidence. A la croisée de la technologie et de la sensibilité
artistigue, son univers visuel traduit une IA bienveillante,

a I'écoute du vivant. Dés nos premiers échanges, il a saisi
notre démarche et proposé une image fagarning

the Languagerof Gaé&tro.fait partie de ces artistes qui
explorent les possibles de lintelligence arti cielle sans
jamais renoncer a I'émotion.

Comme il 'explique, cette IA « ne cherche pas a simposer,
mais a apprendre le langage de la nature pour mieux la
comprendre ». Limage suggére une harmonie silencieuse
entre ’numain, la technologie et les cycles naturels.




PIETRO GALLO

F)ietro Gallone vient pas du monde de l'art. Ingénieur
aérospatial en herbe devenurdirecteur nancier, il découvre
l'intelligence arti cielle comme outil d’expression.

Né en Sicile, il a vécu a Londres, Caracas, Nairobi, Shanghai
ou New York. Aujourd’hui installé a Milan avec sa femme
Elena et leur Is Leonardo, il crée la nuit des ceuvres entre
abstraction, formes organiques et mouvement uide.

Son travail, exposé de Séoul a Dubali, a été salué par le magazine
DOCMA parmi les « artistes d'image les plus créatifs du
monde ».

PourlLearning the Language of, Bato a combiné plusieurs
intuitions : des grappes immergées dans un rideau de code,
une A protectrice, une palette aquarelle sur fond blanc. Le
résultat est le fruit'd’un processus hybride mélant prompts
textuels, re<composition visuelle et sensibilité personnelle.



LE MILLESIME

Le millésime 2023 témoigne de la complexité du
climat bordelais, alternant une humidité printaniére
marquée et un été chaud salvateur. Grace a la résilience
de'la vigne et au savoir-faire de'notre équipe, les raisins
ont atteint une maturité idéale.

Récoltés-entre le 11 et le 29 septembre, les cabernets
sauvignons et petits verdots se sont montrés particu
lierement expressifs, tandis que les merlots ont réevélé
une grande finesse.

Siran 2023 séduit par son équilibre entre tanins soyeux,
fruit intense et fraicheur persistante. Un vin charmeur,
complexe et délicat, « délicieusement/bon, presque
sensuel'» selon Le Figaro, qui allie plaisir immédiat et
potentiel de'garde.







LE DOMAINE

Ropriété de la méme famille depuis 1859, Chéateau Siran
est 'un des rares domaines du Médoc a appartenir.a la
méme lignée depuis plus de 165 ans. Cette transmission
familiale nourrit, génération aprés génération, la passion
jJamais démentie des Miailhe pour cette terre,

Le vignoble, d’'un seul tenant, s'étend sur 25 hectares de
graves siliceuses, au cceur de I'appellation Margaux, sur
un plateau partagé avec trois Grands|Crus Classés. Il est
intégré dans un écosysteme remarquable de88 hectares
compose de bois, prairies, vergers, bassins et zones naturelles.

Soucieux de préserver cette biodiversité unique, Siran a
adopté des 2000 une viticulture raisonnée, et conduit
depuis 2018 plusieurs de ses parcelles en agriculture
biologique.



DEMAIN

D ans les menus de familledes années 1920, on trouve
parfois la mention d'un vin blanc de Siran..Ce souvenir,

discret mais évocateur, nous a inspirés pour imaginer un
nouvel assemblage.en hommage a cette tradition oubliée.

En 2024, nous avons ainsi replanté.du chardonnay et du
chenin blanc, deux cépages rares sur la rive gauche de
la Gironde, pour élaborer un vin blanc singulier. Loin
des standards bordelais, il're étera notre terroir. et notre
envie‘d’explorer, avec curiosité et respect, de nouvelles
expressions de notre domaine.

Ce projet marque une nouvelle étape dans I'histoire de
Siran : un retour aux sources résolument tourné vers
'avenir, avec un wvin blanc«de caractére, a la fois frais,
complexe et inattendu.
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AUJOURD'HUI

Le monde du vin traverse une période d’incertitudes :
pression économique, bouleversements climatiques, évalution
des godts et mutation des circuits de/distribution.

A Siranynous a rontons ces:dé.s avec lucidité, en misant
surla résilience d'une propriété familiale forte de 165 ans
d'histoire.

Nos équipes;nos visiteurs, nos partenaires sont les piliers
de cet'engagement. Ensemble, nous faisons le pari/d’'un
avenir ou le vin demeure un bien culturel, porteur
d’émotion et de partage.




MAINTENANT

Boire Bordeaux Maintenant (BBM) un concept
inspiré de “Drink Bordeaux Young” (DBY) — c’est
célébrer un Bordeaux vivant, expressif et accessible,
a savourer sans attendre.

Si les grands bordeaux ont longtemps été considérés
comme des vins de garde, les connaissances modernes
en viticulture et en vini cation permettent désormais
d’élaborer des vins séduisants dés leur jeunesse,
sans rien céder a leur profondeur ni a leur potentiel
d’évolution.

Depuis plusieurs millésimes, Siran s’inscrit dans
cette démarche : offrir. des vins charmeurs, structurés
mais déja ouverts, qui invitenta la.convivialité et au
partage =<— que vous choisissiez de les apprécier dés
aujourd’hui ou d’en suivre patiemment I'évolution

au fil des années.







CHATEAU SIRAN 2023

DATE DES VENDANGES
Du 11 au 29 septembre 2023

ASSEMBLAGE
Merlot 49%, Cabernet Sauvignon 41% et Petit Verdot 10%

ELEVAGE

12 mois, 35 % de barriques neuves en chéne francais,
grain. n chau'e moyenne

DEGRE ALCOOLIQUE 14°

RENDEMENT 48hl/ha

DIRECTRICE TECHNIQUE  Marjolaine Defrance

MARGAUZE

2023

ENOLOGUE-CONSEIL Hubert de Bouard

GERANT Edouard Miailhe
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